GruR aus der Kiiche

Vorspeisen & Suppe

Schwandorfer Spargel
Spargelmousse und gebraten| Ochsenherztomate |

Tomatenchutney | Aioli | Estragon

Vitello Tonnato
Tatar vom Kalb | Thunfischmousse | Limettengel

Frittierte Kapern | Ciabatta | Wildkrautersalat

Label Rouge Lachs

gebeizt | Spargelsalat | Spargelmousse | Kaviar | Frankfurter griine Sauce

Kokos und Curry

Schaumsuppe | gebratene Garnelen | Wan Tan | Pak Choi

Schwandorfer Spargel

Cremesuppe | Spargelragout | gebackenes Eigelb

Vegetarisches Gericht

Ziegenquark von der Bio-Kaserei Wohlfahrt

Ravioli | Blattspinat | Tomatensugo | Barlauch | Eiszapfen

Schwandorfer Stangenspargel Natur
Stangenspargel | Tomaten-Concassée | Neue Kartoffeln |

Sauce Hollandaise oder Butter

Fischgerichte

Saibling vom Fischhof Mulzer

17,50

17,50

18,50

11,50

11,50

24,50

27,50

Filet gebraten | Krustentierschaum | Friihlingskrauter-Risotto | Schwandorfer Spargel 33,50

Wolfsbarsch

Filet gebraten | Tomaten-Safranfond | Barlauch | Burrata-Gnocchi | Ratatouille

28,50



Fleischgerichte

Maishdhnchen
Brust gebraten | Chorizzo-Beurre blanc | Erbsenmousse und Erbsenragout

Sauerklee-Wurzel sous vide gegart und gebraten 33,50

Angusrind (140 Gramm)
Filet gebraten | weilRer und griiner Spargel

Kartoffel-Barlauch-Piiree |Sauce Béarnaise 39,50

Kalb
Pflanzerl vom Riicken | Madeirajus | weiRer Stangenspargel

Kartoffelcrépes | Rostzwiebelbutter 34,50

Dessert

Valrhona Schokolade

weiRe und dunkle Mousse| frische Beeren | Krokanthippe 12,50
Tonkabohne
Parfait von der Tonkabohne| Joghurt-Karamellsauce | Yuzusorbet | Erdbeeren 13,50

Wabhlen Sie gerne auch aus unserem taglich wechselnden GenieBer-Abendmenii:

3 Gang Meni Euro 49,00
4 Gang MenU Euro 54,00
5 Gang Meni Euro 59,00
Salate

Bunte Salatkomposition mit:

Cro(tons und Kornern 9,50 Euro

- Gebratene Maishahnchenbrust 20,50 Euro

- 5 Hausgemachte Gemisefrihlingsrollen 17,50 Euro
- Lende vom Angusrind mit Portweinjus 23,50 Euro

- Seawater Garnelen in Aromaten gebraten 6 Stiick 23,50 Euro

Da wir eine Kreuzkontamination in der Kiche nicht ausschlieRen kénnen, erklaren wir, dass jedes Gericht Spuren von Eiern, Milchprodukten, Krebstieren,
Gluten, Nissen, Soja, Schalenfriichte, Sellerie, Senf, Sesam, Lupinen, Weichtieren und Sulfit enthalten kann.
Wenn Sie von Allergien betroffen sind, beraten wir Sie gerne individuell und sachgerecht

Gerne gibt Ihnen unsere separate Allergikerkarte Auskunft tber die in den Speisen enthaltenen Allergenen Zutaten.



